          Załącznik nr 1
Formularz zgłoszenia 

Informacji zawartych w zgłoszeniu nie należy traktować jako oferty w rozumieniu Kodeksu Cywilnego
Tabela nr 1: Dane Przedsiębiorcy zainteresowanego współpracą z RARS na zasadach określonych w ogłoszeniu.
	1
	Nazwa Przedsiębiorcy 
	

	2
	Adres Przedsiębiorcy
	

	3
	Telefon
	

	4
	e-mail
	

	5
	Zapewniamy bezpieczeństwo danych osobowych zgodnie z przepisami o ochronie danych osobowych
	TAK / NIE*

	6
	Spełniamy wymogi ustawy z dnia 5 sierpnia 2010 r. o ochronie informacji niejawnych w aktualnie obowiązującym brzmieniu.
	TAK / NIE*

	7
	Wykaz osób umocowanych do reprezentowania Przedsiębiorcy zgodnie ze stosownymi przepisami, które rozpoczęły procedurę uzyskania uprawnień do dostępu do informacji niejawnych o klauzuli „zastrzeżone” prowadzoną w innej niż Agencja jednostce organizacyjnej (w przypadku udzielenia odpowiedzi „NIE” 
w pkt 6)
	

	8
	Wykaz osób umocowanych do reprezentowania Przedsiębiorcy zgodnie ze stosownymi przepisami, dla których zostanie złożony wniosek do Agencji o przeprowadzenie szkolenia w zakresie ochrony informacji niejawnych (w przypadku udzielenia odpowiedzi „NIE” w pkt 6)
	

	9
	Wykaz osób umocowanych do reprezentowania Przedsiębiorcy zgodnie ze stosownymi przepisami, posiadających aktualne poświadczenie bezpieczeństwa osobowego lub pisemne upoważnienie do dostępu do informacji niejawnych o klauzuli „zastrzeżone” i/lub zaświadczenie o przebytym szkoleniu w zakresie ochrony informacji niejawnych (w przypadku udzielenia odpowiedzi „TAK” w pkt 6) 
	

	10
	Imię i nazwisko oraz stanowisko służbowe osoby(ób) upoważnionej(ych) do reprezentowania Przedsiębiorcy zgodnie z aktualnym wypisem z właściwego rejestru podmiotów gospodarczych (KRS/CEIDG) 
lub na podstawie pełnomocnictwa, wymienionej(ych) w pkt 7, do której(ych) mają zostać wysłane warunki przetargu oznaczone klauzulą „zastrzeżone”. Osoba(y), o której(ych) mowa w zdaniu poprzedzającym musi posiadać aktualne poświadczenie bezpieczeństwa osobowego lub pisemne upoważnienie do dostępu do informacji niejawnych o klauzuli „zastrzeżone” wydane przez osobę uprawnioną i posiadać aktualne zaświadczenie o przebytym szkoleniu w zakresie ochrony informacji niejawnych, nie rzadziej niż raz na 5 lat, zgodnie z zapisami w/w ustawy, z tym jednak, iż kierownik Przedsiębiorcy  (kierownik przedsiębiorcy w rozumieniu art. 2 pkt 14 w/w ustawy) powinien posiadać co najmniej aktualne zaświadczenie o przebytym szkoleniu w zakresie ochrony informacji niejawnych.
	

	11
	Adres Przedsiębiorcy, na który Agencja prześle warunki postępowania zakupowego
	


* niepotrzebne skreślić
Zadanie nr 1 – butelka:

Tabela nr 2: Określenie szacunkowych cen jednostkowych oraz możliwości dostawy.
	Lp.
	Nazwa towaru
	Nazwa własna

typ/model
	J.m.
	Szacunkowa ilość, którą Przedsiębiorca może dostarczyć w terminie do dn. 10.11.2026 r.
	Szacunkowa cena jednostkowa brutto 
(z podatkiem 
VAT w zł)
	Stawka VAT

(%)
	Okres rozszerzonej rękojmi na towar 
w czasie przechowywania
 (w miesiącach)
	Okres rozszerzonej rękojmi na towar 
w czasie użytkowania
 (w miesiącach)
	Nazwa 
i siedziba producenta

(kraj)
	Miejsce produkcji

(kraj)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	
	9
	10

	1.
	Butelka
	
	 Szt.
	
	
	
	
	
	
	


           Tabela nr 3: Potwierdzenie spełnienia wymogów opisu przedmiotu zamówienia. 
	L.p.
	WYMAGANE PARAMETRY
	SPEŁNIA (TAK) /

NIE SPEŁNIA (NIE) / PODAĆ
	Oferowane parametry
	Numer strony instrukcji używania potwierdzający oferowany parametr lub inny wskazany dokument
	Uwagi

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.

	1.
	Butelka wykonana z wysokoprzezroczystego kopoliestru, Materiał wolny od BPA, BPS 
i ftalanów, nie może absorbować zapachów ani smaków 
	TAK/NIE
	
	
	

	2.
	Pojemność 1 000 ml z tolerancją + / - 50 ml 
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	3.
	Odporność termiczna w zakresie od – 10 °C do 
+ 90 °C z możliwością mycia w zmywarkach wyparzających oraz przemysłowych bez ryzyka matowienia lub degradacji materiału 
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	4.
	Średnica wewnętrzna wlewu min. 45 mm 
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	5.
	Nakrętka zintegrowana z korpusem za pomocą elastycznego paska zabezpieczającego przez zgubieniem, zapewniająca pełną szczelność
	TAK/NIE
	
	
	

	6.
	Trwała, naniesiona metodą sitodruku lub tłoczenia, skala w mililitrach (ml) i uncjach (oz) ułatwiająca monitorowanie bilansu płynów 
	TAK/NIE
	
	
	

	7.
	Konstrukcja o podwyższonej odporności na uszkodzenia 
	TAK/NIE
	
	
	

	8.
	Zgodność z rozporządzeniem WE 1935/2004, dopuszczone do kontaktu z żywnością 
	TAK/NIE
	
	
	

	9.
	Wykonanie z materiałów odpornych na wielokrotną dezynfekcję
	TAK/NIE
	
	
	


Zadanie nr 2 – pojemnik izotermiczny:

Tabela nr 4: Określenie szacunkowych cen jednostkowych oraz możliwości dostawy.
	Lp.
	Nazwa towaru
	Nazwa własna

typ/model
	J.m.
	Szacunkowa ilość, którą Przedsiębiorca może dostarczyć w terminie do dn. 10.11.2026 r.
	Szacunkowa cena jednostkowa brutto 
(z podatkiem 
VAT w zł)
	Stawka VAT

(%)
	Okres rozszerzonej rękojmi na towar 
w czasie przechowywania
 (w miesiącach)
	Okres rozszerzonej rękojmi na towar 
w czasie użytkowania
 (w miesiącach)
	Nazwa 
i siedziba producenta

(kraj)
	Miejsce produkcji

(kraj)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	
	9
	10

	1.
	Pojemnik izotermiczny
	
	 Szt.
	
	
	
	
	
	
	


           Tabela nr 5: Potwierdzenie spełnienia wymogów opisu przedmiotu zamówienia. 
	L.p.
	WYMAGANE PARAMETRY
	SPEŁNIA (TAK) /

NIE SPEŁNIA (NIE) / PODAĆ
	Oferowane parametry
	Numer strony instrukcji używania potwierdzający oferowany parametr lub inny wskazany dokument
	Uwagi

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.

	1.
	Termos wykonany z wysokiej jakości stali nierdzewnej (klasy min. 18/8 lub 304) 
o konstrukcji dwuściennej. Przestrzeń między ściankami musi stanowić izolację próżniową, zapewniającą wysoką efektywność termiczną. Materiał wolny od BPA, BPS i ftalanów, odporny na korozję i uszkodzenia mechaniczne
	TAK/NIE
	
	
	

	2.
	Pojemność 1 000 ml z tolerancją + / - 50 ml
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	3.
	Zdolność do utrzymania temperatury płynu:

· Gorącego: spadek z 95°C do nie mniej niż 60°C po 12 godzinach (w temp. otoczenia ok. 20°C),
· Zimnego: wzrost z 5°C do nie więcej niż 15°C po 24 godzinach
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	4.
	Szeroki wlew (min. 40 mm) ułatwiający czyszczenie oraz wrzucanie kostek lodu
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	5.
	System zamykania: korek typu "twist" (odkręcany całkowicie lub częściowo dla nalewania) lub automatyczny typu "one-touch" – pod warunkiem pełnej rozbieralności do mycia. Korek musi zapewniać 100% szczelności w każdej pozycji
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	6.
	Powierzchnia o podwyższonej odporności na zarysowania, malowana proszkowo (typ „hammered” lub matowa) zapewniająca pewny chwyt nawet w rękawicach lub mokrymi dłońmi
	TAK/NIE
	
	
	

	7.
	Zgodność z rozporządzeniem WE 1935/2004, dopuszczone do kontaktu z żywnością
	TAK/NIE
	
	
	

	8.
	Materiał nie może absorbować zapachów ani smaków. Konstrukcja odporna na wielokrotne mycie i dezynfekcję o wzmocnionej podstawie 
i ściankach, odporna na wgniecenia 
i uszkodzenia wynikające z intensywnego użytkowania w warunkach terenowych


	TAK/NIE
	
	
	


Zadanie nr 3 – manierka do celów spożywczych:

Tabela nr 6: Określenie szacunkowych cen jednostkowych oraz możliwości dostawy.
	Lp.
	Nazwa towaru
	Nazwa własna

typ/model
	J.m.
	Szacunkowa ilość, którą Przedsiębiorca może dostarczyć w terminie do dn. 10.11.2026 r.
	Szacunkowa cena jednostkowa brutto 
(z podatkiem 
VAT w zł)
	Stawka VAT

(%)
	Okres rozszerzonej rękojmi na towar 
w czasie przechowywania
 (w miesiącach)
	Okres rozszerzonej rękojmi na towar 
w czasie użytkowania
 (w miesiącach)
	Nazwa 
i siedziba producenta

(kraj)
	Miejsce produkcji

(kraj)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	
	9
	10

	1.
	Manierka do celów spożywczych
	
	 Szt.
	
	
	
	
	
	
	


           Tabela nr 7: Potwierdzenie spełnienia wymogów opisu przedmiotu zamówienia. 
	L.p.
	WYMAGANE PARAMETRY
	SPEŁNIA (TAK) /

NIE SPEŁNIA (NIE) / PODAĆ
	Oferowane parametry
	Numer strony instrukcji używania potwierdzający oferowany parametr lub inny wskazany dokument
	Uwagi

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.

	1.
	Manierka wykonana ze stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu z żywnością, odporna na zgniatanie, pęknięcia i odkształcenia termiczne
	TAK/NIE
	
	
	

	2.
	Pojemność 950 ml z tolerancją + / - 50 ml
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	3.
	Zakrętka z wewnętrzną uszczelką polimerową, zapewniająca szczelność przy ciśnieniu dynamicznym
	TAK/NIE
	
	
	

	4.
	Materiał nie może zmieniać smaku ani zapachu przechowywanych płynów
	TAK/NIE
	
	
	

	5.
	Materiał wolny od BPA
	TAK/NIE
	
	
	

	6.
	Zgodność z rozporządzeniem WE 1935/2004, dopuszczone do kontaktu z żywnością
	TAK/NIE
	
	
	

	7.
	Wykonanie z materiałów odpornych na wielokrotną dezynfekcję i mycie w zmywarkach przemysłowych
	TAK/NIE
	
	
	

	8.
	Konstrukcja o podwyższonej odporności mechanicznej 
	TAK/NIE
	
	
	


Zadanie nr 4 – kubek metalowy:

Tabela nr 8: Określenie szacunkowych cen jednostkowych oraz możliwości dostawy.
	Lp.
	Nazwa towaru
	Nazwa własna

typ/model
	J.m.
	Szacunkowa ilość, którą Przedsiębiorca może dostarczyć w terminie do dn. 10.11.2026 r.
	Szacunkowa cena jednostkowa brutto 
(z podatkiem 
VAT w zł)
	Stawka VAT

(%)
	Okres rozszerzonej rękojmi na towar 
w czasie przechowywania
 (w miesiącach)
	Okres rozszerzonej rękojmi na towar 
w czasie użytkowania
 (w miesiącach)
	Nazwa 
i siedziba producenta

(kraj)
	Miejsce produkcji

(kraj)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	
	9
	10

	1.
	Kubek metalowy
	
	 Szt.
	
	
	
	
	
	
	


           Tabela nr 9: Potwierdzenie spełnienia wymogów opisu przedmiotu zamówienia. 
	L.p.
	WYMAGANE PARAMETRY
	SPEŁNIA (TAK) /

NIE SPEŁNIA (NIE) / PODAĆ
	Oferowane parametry
	Numer strony instrukcji używania potwierdzający oferowany parametr lub inny wskazany dokument
	Uwagi

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.

	1.
	Kubek wykonany ze stali nierdzewnej wysokogatunkowej AISI 304, 18 / 10 dopuszczonej do kontaktu z żywnością
	TAK/NIE
	
	
	

	2.
	Materiał odporny na korozję, kwasy spożywcze 
i działanie wysokich temperatur
	TAK/NIE
	
	
	

	3.
	Pojemność: 250 ml z tolerancją +/- 10 ml
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	4.
	Korpus wykonany metodą głębokiego tłoczenia, bezszwowy lub ze spoiną gładko szlifowaną  
	TAK/NIE
	
	
	

	5.
	Górna krawędź kubka wykończona w sposób zapobiegający skaleczeniom i ułatwiająca bezpieczne picie bezpośrednio z naczynia
	TAK/NIE
	
	
	

	6.
	Dno płaskie, zapewniające stabilizację na płaskich powierzchniach
	TAK/NIE
	
	
	

	7.
	Uchwyt typu ucho trwale połączony z korpusem kubka
	TAK/NIE
	
	
	

	8.
	Wyprofilowanie uchwytu w sposób umożliwiający pewny chwyt dłonią. Odległość uchwytu od korpusu powinna minimalizować ryzyko bezpośredniego kontaktu dłoni z nagrzaną ścianką naczynia
	TAK/NIE
	
	
	

	9.
	Powierzchnia wewnętrzna i zewnętrzna polerowana na wysoki połysk lub szczotkowana (satynowa), ułatwiająca mycie i dezynfekcję
	TAK/NIE
	
	
	

	10.
	Zgodność z rozporządzeniem WE 1935/2004, dopuszczone do kontaktu z żywnością
	TAK/NIE
	
	
	

	11.
	Wykonanie z materiałów odpornych na wielokrotną dezynfekcję i mycie w zmywarkach przemysłowych
	TAK/NIE
	
	
	

	12.
	Produkt wolny od powłok zawierających BPA, kadm, ołów lub inne substancje szkodliwe uwalniające się pod wpływem temperatury
	TAK/NIE
	
	
	


Zadanie nr 5 – pojnik emaliowany:

Tabela nr 10: Określenie szacunkowych cen jednostkowych oraz możliwości dostawy.
	Lp.
	Nazwa towaru
	Nazwa własna

typ/model
	J.m.
	Szacunkowa ilość, którą Przedsiębiorca może dostarczyć w terminie do dn. 10.11.2026 r.
	Szacunkowa cena jednostkowa brutto 
(z podatkiem 
VAT w zł)
	Stawka VAT

(%)
	Okres rozszerzonej rękojmi na towar 
w czasie przechowywania
 (w miesiącach)
	Okres rozszerzonej rękojmi na towar 
w czasie użytkowania
 (w miesiącach)
	Nazwa 
i siedziba producenta

(kraj)
	Miejsce produkcji

(kraj)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	
	9
	10

	1.
	Pojnik emaliowany
	
	 Szt.
	
	
	
	
	
	
	


           Tabela nr 11: Potwierdzenie spełnienia wymogów opisu przedmiotu zamówienia. 
	L.p.
	WYMAGANE PARAMETRY
	SPEŁNIA (TAK) /

NIE SPEŁNIA (NIE) / PODAĆ
	Oferowane parametry
	Numer strony instrukcji używania potwierdzający oferowany parametr lub inny wskazany dokument
	Uwagi

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.

	1.
	Pojnik wykonany ze stali niskowęglowej pokryty grubą warstwą emalii ceramicznej
	TAK/NIE
	
	
	

	2.
	Emalia gładka, szklista, nieporowata powierzchnia, odporna na działanie kwasów organicznych i zasad w kolorze białym
	TAK/NIE
	
	
	

	3.
	Pojemność 250 ml z tolerancją + / - 50 ml
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	4.
	Pełna odporność na sterylizację w autoklawie parowym oraz termodezynfekcję  
	TAK/NIE
	
	
	

	5.
	Wydłużony, profilowany dzióbek umożliwiający podawanie płynów pacjentowi w pozycji leżącej
	TAK/NIE
	
	
	

	6.
	Półotwarta górna pokrywa - zabezpieczenie przed wychlapaniem, przy jednoczesnym łatwym dostępnie do mycia
	TAK/NIE
	
	
	

	7.
	Ucho zamknięte, ułatwiające pewny chwyt nawet w rękawicach medycznych
	TAK/NIE
	
	
	

	8.
	Zgodność z rozporządzeniem WE 1935/2004, dopuszczone do kontaktu z żywnością
	TAK/NIE
	
	
	

	9.
	Konstrukcja o podwyższonej odporności mechanicznej
	TAK/NIE
	
	
	


Zadanie nr 6 – menażka:

Tabela nr 12: Określenie szacunkowych cen jednostkowych oraz możliwości dostawy.
	Lp.
	Nazwa towaru
	Nazwa własna

typ/model
	J.m.
	Szacunkowa ilość, którą Przedsiębiorca może dostarczyć w terminie do dn. 10.11.2026 r.
	Szacunkowa cena jednostkowa brutto 
(z podatkiem 
VAT w zł)
	Stawka VAT

(%)
	Okres rozszerzonej rękojmi na towar 
w czasie przechowywania
 (w miesiącach)
	Okres rozszerzonej rękojmi na towar 
w czasie użytkowania
 (w miesiącach)
	Nazwa 
i siedziba producenta

(kraj)
	Miejsce produkcji

(kraj)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	
	9
	10

	1.
	Menażka
	
	 Szt.
	
	
	
	
	
	
	


           Tabela nr 13: Potwierdzenie spełnienia wymogów opisu przedmiotu zamówienia. 
	L.p.
	WYMAGANE PARAMETRY
	SPEŁNIA (TAK) /

NIE SPEŁNIA (NIE) / PODAĆ
	Oferowane parametry
	Numer strony instrukcji używania potwierdzający oferowany parametr lub inny wskazany dokument
	Uwagi

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.

	1.
	Zestaw 3 – częściowy: naczynie główne + naczynie mniejsze + pokrywka pełniąca funkcję patelni / talerza
	TAK/NIE
	
	
	

	2.
	System składanych uchwytów umożliwiający stabilne przenoszenie i kompaktowe przechowywanie zestawu
	TAK/NIE
	
	
	

	3.
	Menażka wykonana ze stali nierdzewnej wysokogatunkowej AISI 316L lub AISI 304 dopuszczona do kontaktu z żywnością
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	4.
	Powierzchnia polerowana elektrolitycznie lub szczotkowana. Brak ostrych krawędzi i bez szczelin gromadzących osad
	TAK/NIE
	
	
	

	5.
	Grubość ścianek min. 0,8 mm (+ / - 0,08 mm)
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	6.
	Naczynie główne o pojemności min. 1 100 ml (+ / - 200 ml)
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	7.
	Naczynie pomocnicze, mniejsze o pojemności min. 700 ml (+ / - 150 ml)
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	8.
	Możliwość bezpośredniego podgrzewania na otwartym ogniu, kuchniach paliwowych oraz w autoklawach
	TAK/NIE
	
	
	

	9.
	Waga menażki maksymalnie 700 g (+ / - 100 g)
	TAK/NIE
PODAĆ
	
	
	

	10.
	Uchwyty wykonane z tego samego materiału do korpus, mocowane na stałe do naczynia
	TAK/NIE
	
	
	

	11.
	Zgodność z rozporządzeniem WE 1935/2004, dopuszczone do kontaktu z żywnością
	TAK/NIE
	
	
	

	12.
	Wykonanie z materiałów odpornych na korozję, wielokrotną dezynfekcję i mycie w zmywarkach przemysłowych
	TAK/NIE
	
	
	

	13.
	Konstrukcja o podwyższonej odporności mechanicznej
	TAK/NIE
	
	
	


Niniejszym oświadczam, że: 
1. Spełniamy wymogi ustawy o ochronie informacji niejawnych i ustawy o ochronie danych osobowych. 

2. Znajdujemy się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia.

3. Prowadzimy działalność gospodarczą w zakresie produkcji lub handlu przedmiotem zamówienia.

4. Posiadamy niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz potencjał techniczny i logistyczny, a także dysponujemy osobami zdolnymi do realizacji zamówienia.

5. Pojemniki na żywność: butelka, pojemnik izotermiczny, manierka do celów spożywczych, kubek metalowy, pojnik emaliowany i menażka w pełni spełniają opisy przedmiotu rozeznania zawarte w Tabelach nr 3, 5, 7. 9, 11 i 13 w Formularzu zgłoszenia będącym załącznikiem nr 1 do ogłoszenia.
6. Towar spełnia wymogi wynikające z przepisów prawa powszechnie obowiązującego, ze szczególnych uwzględnieniem ustawy z dnia 7 listopada 2025 r. o nadzorze nad ogólnym bezpieczeństwem produktów (Dz. U. poz. 1826) oraz wydanych na jej podstawie aktów wykonawczych.
7. Towar będzie fabrycznie nowy, nieużywany i wyprodukowany nie wcześniej niż 6 miesięcy przed datą jego dostawy na terenie RP.

8. Opakowanie bezpośrednie będzie wykonane w sposób i z materiału, które umożliwiają przechowywanie towaru bez pogorszenia jego jakości, co najmniej przez okres równy okresowi rozszerzonej rękojmi na przechowywany towar, udzielonej przez Wykonawcę.

9. Opakowania zbiorcze będą wykonane w sposób i z materiału, które umożliwiają przechowywanie towaru bez pogorszenia jego jakości, 
co najmniej przez okres równy okresowi rozszerzonej rękojmi na przechowywany towar, udzielonej przez Wykonawcę (jeżeli dotyczy).

10. Towar będzie dostarczony na certyfikowanych europaletach.
11. Towar posiada kartę katalogową oraz instrukcję używania w języku polskim.

12. Na terenie Polski będzie znajdować się upoważniona jednostka organizacyjna wykonująca serwis (przeglądy, konserwacje, naprawy) towaru 
(o ile dotyczy). 

13. W okresie obowiązywania rozszerzonej rękojmi Wykonawca będzie wykonywać bezpłatne przeglądy techniczne zgodnie z wymogami producenta 
(o ile dotyczy) oraz nieodpłatne wymiany wyposażenia, wchodzącego w skład zestawu, posiadającego termin ważności/okres trwałości, celem zapewnienia ciągłej gotowości do użycia. 
14. W czasie przechowywania towaru będącego przedmiotem dostawy jest / nie jest * wymagane dokonywanie jego przeglądów technicznych gwarantujących zachowanie jakości towaru w czasie długoletniego przechowywania. 
W przypadku jeśli przeglądy są wymagane, serwis wykona następujące czynności:
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………...……

15. W czasie użytkowania towaru będącego przedmiotem dostawy jest / nie jest * wymagane dokonywanie jego przeglądów technicznych gwarantujących zachowanie jakości towaru w czasie użytkowania. 
W przypadku jeśli przeglądy są wymagane, serwis wykona następujące czynności:
…………………………………………..……………………………………………..………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..............................……….

* niepotrzebne skreślić
………………………………………………………………………
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